
 
 
 

LEBENSMITTEL 

Bio Schoko Espressobohnen 

  

 
 

Herkunftsland: São Tomé 
Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/São_Tomé_und_Príncipe 

Bio Espressokaffeebohnen umhüllt von 

Vollmilch-, Bitter- und weißer Schokolade 

mit Kakao von Kleinbauern aus São Tomé. 

Zertifizierung:   

Mit dem Kauf dieses Produkts… 

… werden Menschen auf der Insel São Tomé vor der Küste Kameruns durch die Koopera-

tion CECAQ-11 unterstützt. Durch faire Preise können die Kakaobauern ihren Kindern 

eine Perspektive bieten. So erhalten die Kleinbauern für ein Kilogramm frischen Kakaos 

rund 64 Cent statt 36 Cent.  

… müssen die Bauern ihre Ware nicht sofort für niedrige Preise weiterverkaufen, sondern 

sind heute durch den Fairen Handel in der Lage, die Kakaobohnen zu trocknen und zu 

fermentieren. 

Wusstest Du schon, dass… 

… die Milch für dieses Produkt von den Milchwerken Berchtesgadener Land stammt? 

Hauptprodukte sind die Bergbauernmilch sowie Bio-Milcherzeugnisse. Es wird ausschließ-

lich gentechnikfreies Futter verfüttert und es darf kein Glyphosat verwendet werden. 

… der Inselstaat aus den beiden Inseln São Tomé und Príncipe besteht? Über 90% der Be-

wohner lebt auf der südlichen und größeren Insel São Tomé. 
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http://www.gepa-shop.de/essen-und-geniessen/schokolade-confiserie/tafel-schokolade/grand-noir/bio-schokolade-zarte-bitter-orange-70.html#bio_content

